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Secci6 |. Disposicions generals
ADMINISTRACIO DE LA COMUNITAT AUTONOMA
CONSELLERIA D'AGRICULTURA, PESCA | MEDI NATURAL
860 Ordre 2/2026, de 28 de gener, del del conseller d’Agricultura, Pesca i Medi Natural per la qual es

modifica I’Ordre del conseller d’Agricultura, Medi Ambient i Territori d’11 d’abril de 2014, per la
qual s’aprova el Plec de condicions i el Reglament de la Denominacio d’Origen Binissalem

PREAMBUL

El 17 d'abril de 2014 es va publicar en el Butlleti Oficial de les Illes Balears 1'Ordre del conseller d'Agricultura, Medi Ambient i Territori d'11
d'abril de 2014 per la qual s'aprova el Plec de condicions i el Reglament de la Denominaci6 d'Origen Binissalem.

El 22 de febrer de 2025 es va publicar en el Butlleti Oficial de les Illes Balears 1'0Ordre 5/2025, de 21 de febrer, per la qual es modifica 1'Ordre
del conseller d'Agricultura, Medi Ambient i Territori d'11 d'abril de 2014 per la qual s'aprova el plec de condicions i el reglament de la
Denominaci6 d'Origen Binissalem.

El 17 de setembre de 2025 el Consell Regulador de la Denominacié d'Origen Binissalem va presentar una sol-licitud de modificacié del plec
de condicions de la Denominacié d'Origen Binissalem, on es proposa: autoritzar tres noves varietats de raim per a vinificacio, incloure la
mencio facultativa “Nom de la unitat geografia menor (municipi)”, incloure la mencié facultativa “Vinyet” i modificar la descripci6 sensorial
dels vins.

El 28 d'octubre de 2025 es va publicar una resolucio de la Direcciéo General de Qualitat Agroalimentaria i Producte Local en el Butlleti
Oficial de I'Estat (BOE), mitjancant la qual es donava publicitat a la sol-licitud de modificaci6 del plec de condicions de la Denominacid
d'Origen Binissalem i, a més, s'establia un termini de dos mesos per presentar declaracions d'oposicio, en el qual no se'n presenta cap.

Les modificacions proposades per als vins de la DO Binissalem es corresponen a modificacions normals, que venen definides en l'article 24
del Reglament (UE) 2024/1143 del Parlament Europeu i del Consell, d'11 d'abril de 2024, relatiu a les indicacions geografiques per a vins,
begudes espirituoses i productes agricoles, aixi com especialitats tradicionals garantides i termes de qualitat facultatius per a productes
agricoles pel qual es modifiquen els Reglaments (UE) nam. 1308/2013, (UE) 2019/787 i (UE) 2019/1753, i es deroga el Reglament (UE)
1151/2012.
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En I'ambit autonomic, l'article 30.43 de 1'Estatut d'autonomia de les Illes Balears, aprovat per la Llei Organica 1/2007, de 28 de febrer,
estableix que la Comunitat Autonoma té la competéncia exclusiva en materia de denominacions d'origen i altres indicacions de procedéncia
relatives als productes de la Comunitat Autonoma, titol competencial que legitima la modificacié d'aquesta norma, ates el que estableix
l'article 58.1 de I'Estatut.

L'article 132 de la Llei 3/2019, de 31 de gener, agraria de les Illes Balears estableix que les indicacions geografiques protegides han de tenir
un plec de condicions, que ja es va aprovar amb 1'Ordre del conseller d'Agricultura, Medi Ambient i Territori d'11 d'abril de 2014 per la qual
s'aprova el Plec de condicions i el Reglament de la Denominacié d'Origen Binissalem.

Les modificacions normals, aixi com la comunicaci6 de les mateixes, es regulen en el Reglament (UE) 2024/1143 del Parlament Europeu i
del Consell, d'11 d'abril de 2024, i en el Reial Decret 1335/2011, de 3 d'octubre, pel qual es regula el procediment per a la tramitacio de les
sol-licituds d'inscripcié de les denominacions d'origen protegides i de les indicacions geografiques protegides al registre comunitari i la seva
oposicio.

https://www.caib.es/eboibfront/pdf/ca/2026/15/1211571

Cal efectuar una referéncia al Decret 11/2002, de 25 de gener, d'autoritzacié al «conseller d'Agricultura i Pesca» per a l'aprovacié de
normativa en determinades matéries vitivinicoles. Concretament, s'autoritza el conseller d'Agricultura i Pesca (actual conseller d'Agricultura,
wPesca i Medi Natural) perqué desenvolupi mitjangant ordres de la Conselleria la normativa europea i estatal referent al sector vitivinicola en

:]'ambit de la Comunitat Autonoma de les Illes Balears, en les matéries segiients: potencial de producci6 viticola; mecanismes de mercat en el
pisector del vi; agrupacions de productors i organitzacions sectorials en el sector del vi; practiques i tractaments enologics, designacio,
sdenominacio, presentacio i proteccid, vins de qualitat produits en determinades regions.
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La Llei 1/2019, de 31 de gener, del Govern de les Illes Balears, en l'article 46.2 b) estableix que els consellers poden dictar disposicions
reglamentaries en les matéries propies dels seus departaments, quan l'autoritzi una llei o un decret del Govern, i d'acord amb la legislaci6
basica.

D'acord amb I'article 49.1 de la Llei 1/2019, de 31 de gener, del Govern de les Illes Balears, queden suficientment justificats els principis de
bona regulacié segiients: de necessitat, perqué respon a criteris d'interés general; d'eficacia, perqué s'assoleixen els objectius perseguits i
aquesta norma és l'instrument adequat per modificar el Plec de condicions; de proporcionalitat, perqué aquesta és la regulacié imprescindible
per atendre la necessitat que cobrim amb la norma; de seguretat juridica, atés que es tracta d'una modificacié de norma que s'insereix amb
caracter estable, integrat, clar i de certesa, en el marc normatiu autonomic i manté la coheréncia amb la resta de I'ordenament juridic tant
nacional com de la Uni6é Europea; de transparéncia, perque es publica la informacié al portal web del Govern de les Illes Balears i permet
l'accés universal a fi de garantir que els ciutadans puguin tenir informacié permanent a la vegada que facilita la participacio i presentacié de
suggeriments per mitjans telematics; d'eficiéncia, ja que la iniciativa normativa no implica carregues administratives innecessaries o
accessories i racionalitza la gestié dels recursos publics; de qualitat, en tant que fomenta una figura de qualitat; i de simplificacio, ja que s'han
seguit els tramits estrictament necessaris per complir amb 1'objectiu de la norma.

Per tot aixo, en virtut de les facultats que tenc atribuides en materia d'indicacions geografiques protegides d'acord amb el Decret 10/2025, de
14 de juliol, de la presidenta de les Illes Balears, pel qual s'estableixen les competéncies i l'estructura organica basica de les conselleries de
I'Administraciéo de la Comunitat Autonoma de les Illes Balears (BOIB niim. 91 de 14 de juliol de 2025); i fent Gs de les facultats que
m'atribueix l'article 41.c) de la Llei 1/2019, de 31 de gener, del Govern de les Illes Balears, a proposta de la Direccié General de Qualitat
Agroalimentaria i Producte local, dict la segiient

Ordre

Article tinic
Modificacio de I'Annex A de I'Ordre del conseller d'Agricultura, Medi Ambient i Territori d'11 d'abril de 2014 per la qual s'aprova
el Plec de condicions i el Reglament de la Denominacié d'Origen Binissalem

1. Es modifica l'apartat 2 “Descripci6 dels vins” que passa a tenir la redaccid segiient:

Els vins emparats amb la DOP Binissalem han de tenir les caracteristiques analitiques i organoléptiques segiients:

- Parametres Negres | Rosats | Blancs Escumosos blancs i rosats
N~
ﬁ Graduaci6 alcoholica adquirida (%Vol.) 11,5 11,0 10,5 10,5
N L . 10,0 (vi base)
— Graduacio alcoholica total minima (%Vol.) 11,5 11,0 10,5
B 10,5
—
o Secs <4
8 Sucres totals Semisecs >4 a <12
% (g/1 glucosa i fructosa) Semidolgos > 12 a < 45
H\‘:) Dolgos > 45
e
g_ Brut nature < 3 Extrabrut 0 a 6
c
S Brut <12
S Extrasec 12a 17
— Sucres totals (g/1) - - -
S Sec 12.a 32
Q .
% Semisec 32 a 50
o} Dolg¢ > 50
‘© Acidesa total minima (g ac. tartaric/l) 3,5 3,5 3,5 3,5
(&)
] Acidesa volatil maxima (g ac. acétic/)* 0,8 0,8 0,8 0,8
150 180 180 180
<X |Dioxid de sofre total maxim (mg/l) <5 g/l sucres reductors
8_ Vinyet 150 150 150 150
=
T |Dioxid de sofre total maxim (mg/l) 180 240 240 180
Vins amb > 5 a < 45 g/l sucres reductors Vinyet 150 200 200 150
e 300 300 300 180
I Dioxid de soffe total maxim (mg/l) Vins amb > 45 g/l sucres reductors
= Vinyet 250 250 250 150
E Dioxid de carboni a 20°C minim (bars)** - - - >35

kit 0,92 ofl per a vins 1 any o més; s'incrementa en 0,06 g/l per cada grau d'alcohol que superi el 12 %vol.** > 3 bars per a recipients tancats

de capacitat <25 cl quan es conservin a 20°C.
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Els vins emparats amb la DOP Binissalem han de presentar unes caracteristiques organoléptiques especifiques, pel que fa al color, a l'aroma i
al sabor.

Vins amb un contingut de sucre residual de fins a 12 g/l expressat en glucosa

NEGRES

Fase visual: nets.

Fase olfactiva o gustativa: es caracteritzen, normalment, per les aromes afruitats, podent aparéixer notes vegetals o florals o minerals.
Fase gustativa: estructura, equilibri i certa persisténcia.

ROSATS

Fase visual: brillants i nets.

Fase olfactiva o gustativa: es caracteritzen, normalment, per les aromes afruitats podent aparéixer notes vegetals o florals.
Fase gustativa: equilibri i certa persisténcia.

BLANCS

Fase visual: brillants i nets.

Fase olfactiva o gustativa: es caracteritzen, normalment, per les aromes afruitats podent apareixer notes vegetals o florals. Els vins moscatell
es caracteritzen per les aromes propies de la varietat.

Fase gustativa: equilibri i bona intensitat.

En tots els casos, en funcié de la composicié de varietats, efectes de I'anyada o de métode d'elaboracid els caracters secundaris poden
predominar.

Els vins que es sotmetin a processos de crianga en botes presentaran aromes propis de la crianga amb matisos de la fusta o especiats.
Vins amb un contingut de sucre residual major a 12 g/l expressat en glucosa

NEGRES

Fase visual: nets.

Fase olfactiva o gustativa: es caracteritzen, normalment, per les aromes afruitats (fruita madura, passificada o confitada), podent aparé¢ixer
notes vegetals o florals o minerals.

Fase gustativa: bon equilibri acid-dolg.

ROSATS

Fase visual: brillants i nets.

Fase olfactiva o gustativa: es caracteritzen, normalment, per les aromes afruitats (fruita madura), podent aparéixer notes florals o vegetals.

Fase gustativa: bon equilibri acid-dolg.

https://www.caib.es/eboibfront/pdf/ca/2026/15/1211571

BLANCS

——Fase visual: brillants i nets.

1 LFase olfactiva o gustativa: es caracteritzen, normalment, per les aromes afruitats (fruita madura, passificada o confitada), podent apareixer
ﬂnotes vegetals o florals. Els vins moscatell es caracteritzen per les aromes propies de la varietat.

%F ase gustativa: bon equilibri acid-dolg.
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En tots els casos, en funcié de la composicidé de varietats, efectes de 1'anyada o del métode d'elaboracié els caracters secundaris poden
predominar.

Els vins que es sotmetin a processos de crianga en botes presentaran aromes propies de la crianca amb matisos de la fusta o especiats.
Vins escumosos

BLANCS

Fase visual: nets i brillants.

Fase olfactiva o gustativa: es caracteritzen, normalment, per les aromes afruitats, podent aparéixer notes vegetals o florals o de pastisseria.
Fase gustativa: equilibri, finor i bona intensitat.

ROSATS

Fase visual: nets i brillants.

Fase olfactiva o gustativa: es caracteritzen, normalment, per les aromes afruitats, podent aparcixer notes vegetals o florals.

Fase gustativa: equilibri, finor i certa persisténcia.

En tots els casos, en funcidé de la composicio de varietats, efectes de 'anyada o del métode d'elaboracio els caracters secundaris poden
predominar.

2. Es modifica l'apartat 5 “Rendiments maxims” que passa a tenir la redaccid segiient:

Les produccions maximes per hectarea son les segiients:

kg/ha hl/ha
Varietats blanques 9.000 64'80
Parellada 10.000 72'00
Varietats negres 9.000 64'80

Rendiment maxim per fer us de la mencio “Vinyet”

kg/ha hl/ha
Varietats blanques 6.750 48,60
Parellada 7.500 54
Varietats negres 6.750 48,60

El Consell Regulador pot modificar la produccié en determinades campanyes, per iniciativa propia o a peticié prévia a la verema dels
viticultors interessats, amb les comprovacions prévies i 1'assessorament necessaris. En el cas que aquesta modificacié es produeixi, no pot
superar el deu per cent.

D'acord el punt anterior i la possible autoritzacié d'un increment del rendiment raim-vi que estableix el punt 3 b, relatiu a les practiques
enologiques, els rendiments maxims que es podran autoritzar seran:

kg/ha hl/ha
Varietats blanques 9.900 7326
Parellada 11.000 81'40
Varietats negres 9.900 7326
Per fer s de la mencio “Vinyet”

kg/ha hl/ha
Varietats blanques 7.425 54,95

I |E§%% Iq:l| ||| https://www.caib.es/eboibfront/pdf/ca/2026/15/1211571
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kg/ha hl/ha
Parellada 8.250 61,05
Varietats negres 7.425 54,95
El raim procedent de parcel-les on el rendiment superi els limits autoritzats no es pot utilitzar en l'elaboracié de vins protegits amb aquesta

denominaci6. L'organisme de control ha d'adoptar les mesures necessaries per assegurar que es compleix aquesta obligacio.

795

3. Es modifica l'apartat 6 “Varietat o varietats de raim de vinificacidé” que passa a tenir la redacci6 segiient:

Els vins protegits s'han d'elaborar exclusivament amb raims de les varietats segiients:

® Negres: manto negre, callet, ull de llebre, monestrell, cabernet sauvignon, merlot, sira, gorgollasa, escursac, gird negre,
esper6 de gall i fogoneu.
® Blanques: moll o premsal blanc, parellada, macabeu, moscatell d'Alexandria, moscatell de gra menut, chardonnay i gir6 ros.

4. Es modifica l'apartat 7.b) “Informacié sobre la qualitat o les caracteristiques del vi degudes fonamentalment o exclusivament a I'entorn

geografi

¢” que passa a tenir la redaccio segiient:

Les condicions climatiques i del terreny, juntament amb les varietats locals, son decisives per a les caracteristiques i la qualitat dels
vins protegits que es descriuen a continuacio:

En els vins negres, 1'afruitament, l'estructura i la persisténcia.
En els vins rosats, la carrega aromatica i la persisténcia.

En els vins blancs, la frescor i la intensitat olfactiva i gustativa.
En els vins escumosos blancs, la frescor, la vivesa i la intensitat.

En els vins escumosos rosats, la carrega aromatica, la finor i la persisténcia.

5. Es modifica l'apartat 7.c) “Relacio entre les caracteristiques de la zona geografica i la qualitat del vi” que passa a tenir la redaccié segiient:

Les condicions ambientals definides per hiverns suaus i estius secs i calorosos, amb baix risc de gelades primaverals per la influéncia
marina inherent a l'illa de Mallorca, son ideals per al cultiu de la vinya. Sota aquestes condicions, la vinya mostra un comportament
agronomic optim.

Aixi, el reservori hidric de 'hivern permet a la planta un desenvolupament correcte tant en les primeres fases de creixement vegetatiu
com en les fases posteriors de floracid, quallat i creixement del fruit.

Per una altra banda, les caracteristiques dels sols i les condicions de déficit hidric progressiu que es produeix durant els mesos d'estiu
permeten una regulacié del creixement vegetatiu des de la fase de verol fins a la verema, com també una certa limitacié de la
capacitat productiva del cep.

El resultat d'aquestes condicions Optimes per al cultiu de la vinya, a les quals estan molt ben adaptades les varietats locals de la zona
geografica, que expressen tot el seu potencial, és una maduracidé completa del raim amb més concentracié de sucres en el most, una
expressio major dels processos associats a la sintesi i 'acumulacié de compostos determinants de la qualitat del raim (sucres, acids,
compostos aromatics i compostos fenolics) que permet elaborar vins amb bona graduacié alcoholica, afruitament, estructura,
intensitat, equilibri i persisténcia.

6. Es modifica l'apartat 8.e “Mencions tradicionals facultatives” que passa a tenir la redacci6 segiient:

Mencions tradicionals

Denominaci6 d'origen (DO), denominacio d'origen protegida (DOP), crianga, reserva, gran reserva i classic.

Mencid

de la unitat geografica menor (municipi):

Podran fer Us a l'etiquetatge del nom de la unitat geografica menor (municipi) els vins que compleixen els requisits segiients:

a) Com a minim el 85 % del raim procedeix del municipi anomenat.

b) S'elabora a un celler del municipi esmentat i inscrit en la DO.

¢) El nom del municipi figurara obligatoriament en el mateix camp visual que la mencié “Denominacioé d'Origen Binissalem” o “DO
Binissalem” i amb una mida i gruix de la lletra igual o inferior a aquesta. En qualsevol cas, el nom del municipi no destacara més que
el nom de “Binissalem”.

https://www.caib.es/eboibfront/ D.L.: PM 469-1983 - ISSN: 2254-1233
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d) El nom del municipi anira precedit, obligatoriament, de l'expressio “Vi de Vilade...” 0 “Vide ...”
Mencié Vinyet

Podran fer s de la menci6 “vinyet” en l'etiquetatge, els vins que compleixin els requisits segiients:

a) Vins elaborats amb un minim del 85% de varietats locals (Cataleg de les varietats locals d'interes agrari de les Illes Balears) o de
les varietats de Moscatell, segons l'article 6 del Plec.

b) Procedent de vinyes amb una edat minima de 20 anys.

¢) Verema manual i en capses o “portadores” d'una capacitat maxima de 20 kg.

d) Reducci6 del contingut de dioxid de sofre total segons la taula de descripcio dels vins.

¢) Rendiments maxims en vinya d'un 75% respecte a la produccié maxima permesa.

f) La menci6 “Vinyet” tindra una mida de lletra igual o inferior al nom de la Denominacié d'Origen “Binissalem”.

Disposicio addicional primera
Publicacié del plec de condicions modificat i document tinic

Es publiquen el plec de condicions i el document Gnic modificats a través del portal web del Govern de les Illes Balears, a I'enllag segiient:
https://www.caib.es/sites/qualitatagroalimentaria/ca/binissalem-46238/

Disposicio addicional segona
Publicaci6 de I'Ordre

S'ordena la publicacié de la present Ordre en el Butlleti Oficial de I'Estat, segons l'establert a 1'article 13.3 del RD 1335/2011, de 3 d'octubre,
i en el Butlleti Oficial de les Illes Balears.

Disposicio addicional tercera
Enviament d'expedient

S'envia I'expedient de modificacié del plec de condicions al Ministeri d'Agricultura, Pesca i Alimentaci6 als efectes de la seva remissio a la
Comissio Europea.

Disposicio6 final unica
Entrada en vigor

Aquesta Ordre entra en vigor l'endema d'haver-se publicat en el Butlleti Oficial de I'Estat.

Palma, en la data de la signatura electronica (28 de gener de 2026)

El conseller d'Agricultura, Pesca i Medi Natural
Joan Simonet Pons
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